Zalgeznik nr 2 do zapyvtania oferiowego

miejscowosé, data

nazwa i adres Wvkonawey

26.1.1.2022
Szkola Podstawowa Nr 12

im. Zygmunta Glogera
ul. Komisji Edukacji Narodowej 1A
15-687 Bialystok

FORMULARZ OFERTOWY

na ., Zakup i dostawe sprzetu kuchennego dla SP12 w Bialymstoku. w ramach rzqdowego

programu ,, Posilek w szkole i w domu ™"

Skladam oferte ogélem na kwote netto w wysokosei: ... zt,

naledny podatek VAT ... ...ooscmmanisssoninn zl,

kwota brutto W WySoKOSCI ......ovviviiiiiiiiieiniiinnnnn. 7t
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W tym:

Oferuje przedmiot zamowienia:

Lp. | Nazwa oraz minimalne parametry " 1lo§¢ | Cenajedn. | Cenajedn. | Wartosé
\ |

‘netto | brutto | brutto
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1 :s‘zt. 7

1. | Szafa mrozna
Minimalne parametry:
wykonana z wysokogatunkowej stali nierdzewnej. |
dno komory tloczone. otwor spustowy w dolnym '
panelu. 2 drzwiowa, zamek. zawiasy dwustronne. |
automatyczne domykanie. rdzen izolacja Scian ze .
spienionego poliuretanu o grubosci min. 60mm o '
wysokiej gestosci. cyfrowy sterownik temperatury. |
przednie chlodzenie systemu. rownomierny obieg I | |
| { |
1
,
,

powietrza wewnatrz komory. Monoblok - wnetrze
wolne od parownika. parownik z wymuszonym

obiegiem powietrza. czynnik chlodniczy R290a.

rozmrazanie poprzez odzysk ciepha. bezobstugowy
skraplacz. automatyczne odparowywanie skroplin.
magnetyczne uszezelnienie drzwi. potki z ‘ 1 ‘
' mozliwoscig regulacji. potki dostosowane do
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pOJemmkow gastronomlczn) ch GN2/1i
wyposazone w kompatybilne prowadnice nézki ze
stali nierdzewnej z regulacja wysokosci do 200mm. K ‘ ;
zakres temperatur -18°C + -22°C, pojemno$¢ min. ‘
1400 L, wymiary min. 1310x840x2000mm. moc |
| min. 1250 (W), Jr B I R R
Piec konwekcy Jno-parowv 120 g1 gn el elektr\ c1nv 1szt. ! I \
Minimalne parametry: -I ‘ |
Piec konwekeyjno-parowy elektryczny. pojemnosé |
20xGN1/1 (bez wozka). tloczona komora ze stali |
nierdzewnej. funkcja szybkiego schiadzania |
komory. elektroniczny panel sterowania 'I I %
I
I
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(dotykowy), podwdjne przeszklone drzwi z
chlodzeniem. punktowa odpinana sonda do kontroli
przygotowywanych potraw. min. 4 automatyczne
programy mycia, zakres temperatury pracy min.
+30°C ++270°C. generator pary, min. 10 stopniowa
regulacja zaparowania pieca. dynamiczna cy rkulacja
powietrza, min. 4 wentylatory. min. 3 predkosci
pracy wentylatoréw, predkosci wentylatoréw od
1500 do 2800. oswietlenie komory LED,
wbudowana ksigzka kucharska, mozliwosé
zapisywania wlasnych przepiséw. moc min. 31kW.
_Wymiary min. 920x970x1880mm
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3. | Stelaz transportowy do pojemnikéw

Minimalne parametry:

wozek wykonany ze stali nierdzewne;. Jezdny,
20xGN1/1, blokada/hamulec kotek. kompatybilny z
piecem 20xGN1/1. odlegtos¢ miedzy prowadnicami
min. 65mm_
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4. Mikser planetarm I. s szt.
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Minimalne parametry:

obudowa z lakierowanej stali, dzieza ze stali
nierdzewnej obracana sita wyrabianego ciasta.,
pojemno$¢ dziezy min. 20 litréw. manualne
unoszenie dziezy (dzwignia), wyjmowana d/]ud ze
stali nierdzewnej, azurowa oslona dziezy, min.
predkosci pracy, w zestawie: dzieza mieszadlo. hal\
rozga, przycisk bezpieczenstwa, mozliwosé
czolowego podiaczenia dodatkowych przystawek do |
mielenia migsa i szatkowania warzyw. moc max.

| 380W, wymiary min. . 500x515x870mm

3. Uzdatmacl w ody

Minimalne parametry:

automatyczne urzadzenie do filtrowania wody.
przeznaczony do pieca konwekeyjno-parowego.
wklad regenerowany sola tabletkows - zbiornik na
sol min. 10 kg. moc elektryczna min. 181kW].
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6. | Kotleciarka elektryczna
Minimalne parametry:
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wykonanie stalowo-aluminiowe. gardziel z [
poliweglanu. 2 wielopunktowe noze (rolki) ; ‘
nacinajace ze stali nierdzewnej. 2 komplety ostrzy f
(po min. 44 tarcze w kazdym). obrobka porcji migsa |
o grubosci min. 1.8 em i szerokosci do min. 17 em.
moc urzadzenia min. 400W. silnik wentylatorowy.
przycisk Start/Stop. przeznaczona do pracy ciagle;).
nozki antyposlizgowe, wymiary min. |
 420x185x415mm. zasilanie 230V |
Walkownica .
Minimalne parametry:
wykonana ze stali nierdzewnej., walki z tworzywa
- sztucznego (POM). walek gorny ulozony pod katem |
45°, $rednica pizzy min 14+35cm, temperatura | 1 j
robocza +15°C = +45°C, moc min. 0,375 [kW]. ! ‘ ‘
| wymiary min. 500x410x710mm ) | S I
| 8. | Tarcza tngca do szatkownicy | 1 szt.
| tarcza tnaca do szatkownicy ROBOT COUPE
| CLA50. stal nierdzewna, wiérki 4 mm, O 190mm |
9.  Wyciskarka wolnoobrotowa 1 szt.
Minimalne parametry:
urzadzenie wolnoobrotowe do wyciskania owocow,
| warzyw i ziok. pojemnik na pulpe min. 1.5L.
' pojemnik na sok min. 1.5L. filtr oddzielajgcy
miazsz. predkos¢: min. 48 obr./min.. szerokos¢ tuby:
XL na cale owoce. blokada kapania — wbudowany
korek. system czyszczenia podezas pracy —
' obrotowy koszyk czyszczacy. bieg wsteczny.
' funkcja czyszczenia poprzez nalanic wody do tuby
' rodzaj silnika: indukeyjny. moc min. 240W.
| wymiary min. 200x150x430mm |
10. | Zmywarka kapturowa 1 szt.
Minimalne parametry: ‘
wykonana ze stali nierdzewnej. obudowa |
dwuplaszczowa. komora zmywania i tace filtracyjne |
ze stali nierdzewnej. min. 4 cvkle mycia. |
przystosowana na kosze 300x300mm. wysokos¢ :
' unoszenia kaptura min. 430mm. podwojne ramiona |
- myjace ze stali nierdzewnej. bojler |
| atmosfervezny.regulacja temperatury za pomoca | ‘
termostatu. mozliwoéé¢ mycia w 60°C. mozliwos¢ | A ;
- plukania w temp. min. 85°C. wbudowana pompa ‘
spustowa moc min. 95W. wbudowane dozowniki
detergentow. moc elektryczna min. 11.250kW. ‘
_wymiary min. brutto 760x900x1600mm | | B I
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11. | Zestaw prysznicowy do mycia piecow | 1 szt.
konwekeyno-parowych %
Minimalne parametry:
obudowa wykonana z nylonu PA66, stalowe czgscl
pokryte nierdzewiejacym chromem przylacze do |
' zaworu sieci wodnej. dla wody o temperaturze w | !
| | zakresie od 5°C do 85°C. raczka z zaworem | » | S
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1. Oswiadczam, iz posiadam wiedze i doswiadczenie niezbedne do realizacji zamowienia oraz

!\)

L)

spustowym. dtugos¢ min. 2 metry, ci$nienie robocze i ‘ ;
‘wody zasilajacej: 0.5 — 7 baréw |

nie zalegam z podatkami i innymi obciazeniami publiczno — prawnymi.

Oswiadczam, Ze zapoznalem si¢ z przedmiotem zamdéwienia oraz wzorem umowy i nie
wnosz¢ do nich zastrzezen.

Oswiadczam. Ze dostawg stanowigeg przedmiot zaméwienia w vkonam w terminie do:
30.11.2022 .

Oferuje okres gwarancji: dla poz. 1. 2. 3. 10 7 formularza min. 24 miesigce.
adlapoz.4.5.6.7. 8.9, 11 7z formularza min. 12 miesigcy.

5. Zapewnienie realizacji dostawy sprzetu kuchennego spelniajacego normy  jakoscei
odpowiadajace poszczegdlnym kategoriom zgodnie z prawem krajowym i UE. powinny
posiada¢ niezbedne dokumenty (np. deklaracj¢ zgodnosci. certyfikaty. itp.) dostarczone
zostana wraz ze sprzetem kuchennym.

6. Oswiadczam. ze wypelnilem obowiazki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art, 14
RODO wobec 0s6b fizycznych, od ktorych dane osobowe bezposrednio lub posrednio
pozyskalem w celu ubiegania si¢ o udzielenie zamdwienia publicznego w niniejszym
postepowaniu..

7. Prace objete zamowieniem zamierzam wykona¢:

1) bez udzialu podwykonawcow*,

2) przy udziale podwykonawcow*:
zakres prac powierzonych podwykonawey nazwa. dane kontakiowe ora= przedstawiciel
podwykonawcy

8. W przypadku zawarcia umowy naleznos¢ z faktury nalezy przelewaé¢ na numer konta
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9. Do formularza ofertowego zataczono nastepujace dokumenty:
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niepotrzebne nalezy skreslic

Pieczatka i podpis Wykonawey
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